
f 17.50
champagne extra-brut 
premier-cru

Élevage de nos vins de réserve dans notre foudre 

familial de 1750 litres assemblés avec des vins de 

l’année 2015.


Cépage : Chardonnay 70 % et Pinot Noir 30 %. 

Assemblage : 50 % de la vendange 2015 avec 50 % de réserve  

en foudre. 

Mise en cave : mai 2016.


Dégorgement : entre 6 mois et 1 an.  

Premier Cru : Jouy-Lès-Reims. 

Dosage : Extra-Brut 4,5 g/L. 

Degré alcoolique : 12,5 %.

Œil : robe Or lumineuse avec une fine effervescence.


Nez : Un nez fin dont se dégage de légères notes florales  

et de pommes.


Bouche : Une bouche fraîche et structurée qui évolue sur 

des notes grillées toastées. 

Accompagnement : On la mariera avec des crustacés ou des 

coquillages tel que les Saint-Jacques accompagnées d’une 

sauce crémée au balsamique.

stephane@lesarcanesdejoy.fr et patricia@lesarcanesdejoy.fr 

3 Grande Place, 51390 Jouy-lès-Reims / Tél. 03 26 49 77 21


L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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