
Louise félicité
champagne extra-brut 
premier-cru

Champagne Rosé d’assemblage. La parcelle les 

Bermonts donne des rouges complexes et 

fruités avec des vins de réserve de plus de 50 ans 

pour la part la plus ancienne.

Cépage : Meunier 50 %, Pinot Noir 40 % et Chardonnay 10 %. 

Assemblage : 36 % de de la récolte 2020, 46 % de vin de réserve  

et 18 % de vin rouge issu de vieilles vignes de Pinot Noir. 

Mise en cave : mai 2021.


Dégorgement : entre 6 mois et 1 an.  

Premier Cru : Jouy-Lès-Reims, Ville-Dommange  

et Pargny Lès-Reims. 

Dosage : Extra-Brut 5 g/L. 

Degré alcoolique : 12,5 %.

Œil : Beaux liserets de fines bulles, reflet rubis.


Nez : Bonbon, cerise, groseille, fraise des bois.


Bouche : Belle fraîcheur où l’on retrouve les arômes de 

fruits rouges avec une dominante de cerise. 

Accompagnement : Se marie avec les Viandes blanches ou 

rouges, mais également avec des desserts aux fruits rouges.

stephane@lesarcanesdejoy.fr et patricia@lesarcanesdejoy.fr 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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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