LES ARGANES

LOUISE FELICITE

CHAMPAGNE EXTRA-BRUT
PREMIER CRU

Champagne Rosé d'assemblage. La parcelle les
Bermonts donne des rouges complexes et
fruités avec des vins de réserve de plus de 50 ans

pour la part la plus ancienne.

CEPAGE : MEUNIER 50 %, PINOT NOIR 40 % ET CHARDONNAY 10 %.
ASSEMBLAGE : 36 % DE DE LA RECOLTE 2020, 46 % DE VIN DE RESERVE
ET 18 % DE VIN ROUGE ISSU DE VIEILLES VIGNES DE PINOT NOIR.

MISE EN CAVE : MAI 2021.

DEGORGEMENT : ENTRE 6 MOIS ET 1 AN.

PREMIER CRU : JOUY-LES-REIMS, VILLE-DOMMANGE

ET PARGNY LES-REIMS.

DOSAGE : EXTRA-BRUT 5 G/L.

' DEGRE ALCOOLIQUE : 12,5 %.

. LOUISE
FE?H.‘}'TE CEIL : BEAUX LISERETS DE FINES BULLES, REFLET RUBIS.

NEZ : BONBON, CERISE, GROSEILLE, FRAISE DES BOIS.
CHAMRAGNE

LS ARCANES B2 JOY BOUCHE : BELLE FRAICHEUR OU L'ON RETROUVE LES AROMES DE

- FRIMIEK GAy

FRUITS ROUGES AVEC UNE DOMINANTE DE CERISE.

ACCOMPAGNEMENT : SE MARIE AVEC LES VIANDES BLANCHES OU

ROUGES, MAIS EGALEMENT AVEC DES DESSERTS AUX FRUITS ROUGES.

stephane@lesarcanesdejoy.fr et patricia@lesarcanesdejoy.fr
3 Grande Place, 51390 Jouy-lés-Reims / Tél. 03 26 49 77 21
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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