
EMA
champagne extra-brut 
premier-cru

Meunier récolté en 2018, la signature de Patricia, 

un cépage, une cuvée éponyme du domaine, 

l’expression du Meunier sur son terroir.

Cépage : Meunier 100 %. 

Assemblage : Vendange 2018. Cuvée limitée. 

Mise en cave : le 9 mai 2019.


Dégorgement : entre 6 mois et 1 an.  

Premier Cru : Jouy-Les-Reims et Ville-Dommange. 

Dosage : EXTRA-Brut 1.12 g/L. 

Degré alcoolique : 12,5 %.

Œil : Reflet doré avec de très fines bulles.


Nez : Acidulé, finesse, fruit jaune (mirabelle, pèche, amande, 

aubépine, agrumes).


Bouche : les notes de fruits jaunes sont soulignées par une 

pointe de noisette, et son effervescence donne une 

impression de légèreté et d’onctuosité. 

Accompagnement : Poisson, crustacé, saint jacques.

stephane@lesarcanesdejoy.fr et patricia@lesarcanesdejoy.fr 

3 Grande Place, 51390 Jouy-lès-Reims / Tél. 03 26 49 77 21


L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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